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TORNERIA

PALO CORTADO

ELABORACION

Nuestro Palo Cortado de treinta afos es
un vino de crianza mixta que le da esa
sensacién punzante tan intensa y
compleja.

Ideal para disfrutar por copas. Su
estructura permite conservar las botellas
abiertas durante meses.
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} PALO CORTADO

UN HOMEMAJE DEL
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CASALBOR MEXICO
Calle San Le6n MZ 626 L.1
Colonia: Santa Ursula Coapa. Delegacién: Coyoacin
4650 — Ciudad de México

www.casalbor.com

casalbor.com
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ARQUEOENOLOGIA
Palo Cortado 1/PC.
Origen: Bodegas Rey Fernando
de Castilla, Jerez de la Frontera.
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VISTA
Tonos caoba y dmbar. Ligrima
abundante y lenta.
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NARIZ
Aromas tostados de frutos secos, madera,
melocotones secos y piel de naranja seca.
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BOCA
Elegante y sedoso, junto con una buena
acidez y amplia salinidad, con un
marcado amargor que lo hace persistir en
boca. Postgusto largo y agradable.
Un vino sereno.

O

MARIDAJE

Cerdo, estofados, solomillo de ternera...

TEMPERATURA DE SERVICIO
Servir fresco, entre 12 y 14° C
en una copa de vino blanco.



