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GRULLA

RIOJA

Denominacién de Origen Calificada

O

UVA

Tempranillo - Garnacha.

©

VISTA
Rojo cereza brillante de capa media,
con ribete granate.

O

NARIZ
Muy limpio y persistente con tonos
de mermelada de fruto rojo; fresa,
frambuesa y un fondo de toque mineral.

&

ELABORACION

La recoleccién de la uva para elaborar este
tinto joven de Rioja se realiza a partir del
20 de Septiembre, cuando la uva ha
alcanzado el punto éptimo de
maduracion fendlica.

La fermentacién alcohdlica se realiza en
depésitos de acero inoxidable a
temperatura controlada entre 25-28°C
con control automdtico de remontados
para la extraccién de compuestos
aromdticos y de color.

_ BOCA
TEMPRANILLO 4 A la entrada en boca es sabroso, con
2012 ' recuerdos a fruta roja madura,
oo RIOJA el ataque es largo, con mucho volumen
nominacién de Origen y estructura.
MARIDAJE

Carnes blancas y rojas, caza de pluma
y todo tipo de quesos.

TEMPERATURA DE SERVICIO
Servir entre 140y 18 C.
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